
南通市地方标准《地理标志产品  如皋火腿》

编制说明

一、目的意义

如皋火腿与浙江金华火腿、云南宣威火腿齐名，为全国三大名腿之一，号称“北腿”。如皋火腿生产历史悠久，并一直沿用传统的工艺，严格控制产品质量。1895年如皋广丰制腿栈生产的火腿，获得美国檀香山国际博览会奖；1910年，如皋火腿在南京举行的南洋劝业会上获优质荣誉奖；1982、1990年，如皋火腿被评为江苏省优质食品；1984、1988年被评为商业部优质产品；如皋火腿多次被评为“江苏名牌产品”，2006年被授予“中国名牌产品”称号。 

2023年11月20日，国家知识产权局发布第555号公告，批准如皋火腿为地理标志保护产品。随着政府政策引导力度的加大和地方特色产品产业化的发展，“如皋火腿”的加工规模、生产经营模式都有了较大突破，如皋市现有生产企业8家，年产量80多万只，销售额约2亿元。目前，“如皋火腿”的产品标准研制工作相对滞后，延缓了其产业化发展的步伐。因此，本项目拟通过“如皋火腿”产品标准的研制，提高该产品的专业化、规范化、标准化生产水平，进而提高“如皋火腿”的产品质量和生产效益，以此推动地方特色肉制品产业化发展迈上新台阶。本标准的制定将有利于规范“如皋火腿”产品标准，提高产业化发展水平和地方特色肉制品产业竞争力。

二、任务来源

《南通市市场监督管理局关于下达2024年度第一批南通市地方标准项目计划的通知（通市监发[2024]12号）》。
三、编制过程

《地理标志产品 如皋火腿》由如皋市市场监督管理局提出，江苏长寿集团有限公司、南通今天食品有限公司、如皋市长寿食品同业商会负责起草。编制过程中，以如皋火腿多年来的加工经验和研究成果为基础，参照国家现行火腿产品标准及其他地区火腿地理标志产品标准，并广泛汲取国内其他火腿生产实践经验，反复征求了火腿加工技师、企业生产品管技术人员和有关专家意见，编制人员充分酝酿，对本标准相关条款进行了认真修订。

四、主要内容技术指标确立

标准起草时，主要技术指标是根据第三方对如皋火腿理化指标、安全指标等检测结果，结合加工企业的检测数据，取得初步指标值后，再与现行国家相关标准、通用标准及其他地区火腿地理标志产品标准作对比后进一步修改，并在生产实践中加以验证完善。

五、与相关法律法规和国家标准的关系

本标准完全符合相关法律法规及国家标准的要求。与通用标准SB/T10004-92《中国火腿》相比，增加了瘦肉比率、水分、氯化物、质量、铅、总砷、镉、铬、N-二甲基亚硝胺9项指标，其他指标相当。与同类产品标准相比，亚硝酸盐残留量1项指标更严，其他相当。

六、实施推广建议

本标准适用于国家知识产权局批准保护的地理标志产品如皋火腿，用于判定江苏省如皋市行政区域内经批准的企业加工的如皋火腿是否符合地理标志产品技术要求。标准颁布后，需加大宣传贯彻力度，鼓励社会监督执行，督促如皋火腿地理标志产品保护管理机构、行业商会和生产企业熟悉掌握并自觉执行标准；同时加强如皋火腿加工技术培训，确保标准实施到位。
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